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At tva ritter pa
valfri restaurang
for endast 25€

www.facebook.com
/Restaurangdagarna

4 ratter

BOQUERIAN for 25¢

Grillad laxrygg med brynt smor-
hollandaise, fankalscrudité (G, L)

Arancini ai funghi — friterade risbollar med
champinjoner (L)
Toast med serranoskinka och buffel-
mozzarella

Vegetarisk trio:
Pulled oumph burger med barbeque-
majonnas, syrad rodlok (L)
Arancini ai funghi — friterade risbollar med
champinjoner (L)
Halloumi fries med mango- & chilisalsa, aioli
@G
Dessert:
Mork chokladbrownie med saltrostade
mandlar och kinuskisas (L)

Restaurang

SITTKOFFSKA

GARDEN

2 ratter 25€
Plankstek med grillad inhemsk biff,
duchessepotatis, rodvinssky, érthollandaise
och bakadtomat
eller
Grillad lax pa planka med duchessepotatis,
citron-hollandaise, julienne gronsaker
eller
Ort grillad haloumi ost med basilika risotto
och balsamico-sky och friterad purjolok

Dessert
Tobleronemousse med saltrostade
notter, barcouli

d
éﬂ@‘ﬂ U,
iy, ﬁ;: .

Gravad lax, picklad gurka,
pepparrot, dijoncreme,
schalottenlok

Oxspett, konjakspepparsas, krispig
parmesan- och vitlokspotatis
Vegansk:

Rostad pumpa, valnétter, Ionnsiraps-
vinagrett
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Asiatisk oumphtacos

DINO’
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Bruschetta med pesto,
tomatsalsa, mozzarella
& balsamico

Sticky pork ribs med
coleslaw, klyftpotatis
& ranchdressing

Veganskt alternativ finns
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DI AN B

2 stycken
valfria
pizzor med
lask

25¢€

ditl andra vardagsrum,

2 ratter 25€, 3 ratter 31€
Forratt
Jordartskockssoppa med stekt
sidflask och persiliecreme
Varmratt
Stekt majskyckling serveras med
parmesanrisotto, stekt svamp, rod-
vinssky och tryffelolja
Efterratt
Vispad vaniljpannacotta med jord-
gubbskompott och karamelliserad
vitchoklad

Ratterna gar att fa vegetariska.

Nnoutical

Menyn serveras ons-lor fran kl. 17

2 ratter 25€
3 ratter 32€

Vichyssoise med rokt hjort, jordart-
skockschip och syrade gronsaker
(gar att fa som vegetarisk)

Havets Wallenbergare med brynt smor,
arter och potatispuré

Vegetarisk Wallenbergare med brynt
smor, arter och potatispuré

Drottningmousse med vitchoklad-
brownie och maréng

MORMORS Grona Hus

WWW.IMOormors.ax

www.mormors.ax e tel. 0457-3450323

2 ratter 25¢€, 3 ratter 32€
Forratter
Tartar pa gravad lax med kokos, persilja,
kapris och sojamajo
Rodlokspannacotta med tangcaviar
Varmratter
Halstrad ryggbiff(ax) med rostad
paprikapotatis, olivsallad och senaps-
dressing
Morots och korianderbiffar, Mattas grillost,
sot citrondressing och krispig sallad
Efterratter
Toscagratinerad appel med vaniljglass

Gammeldags vaniljglass med choklad/
kinuskisas

Kvarler@

restaurang - vinbar - lounge restaurang - vinbar - lounge

2 ratter 25€
3 ratter 32€

Jordartskockssoppa, rostad rokt
flasksida, tryffelvinagrett,
potatiskrisp

Hanger steak, rodvinssky,
vitlok-ortsmor, rostad brysselkal,
smorkokt morot, friterad
mandelpotatis

Blabarscheesecake, rostad
vitchoklad

Menyn
serveras
fran kl. 17

2 ratter 25€
3 ratter 35€
Forratt: Jordértskockssoppa med rokta

rakor och nybakt ostfralla.
(Gar att fa vegansk)
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PAVILJONGEN

Varmrétt: Langbakad italiensk flasksida
"porchetta" parmesankram, salvia-tomat-
kaprissky, vitloksrostad potatis.

Alt 2: Citron-timjangrillad veganbiff, rokt
vitioksmajonnés, salvia-tomat-kaprissky,
vitloksrostad potatis.

Dessert: Mjolkchokladpannacotta, skogs-
barskompott, vitchokladkrisp.

(Gar att fa vegansk)
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RESTAURANG & BAR

2 rétter 25€, 3 ratter 32€
Forrétt: Grillad svartrot serverad med
kallrokt forellrom, rékrora, finhackad rodlok
och vinagersirap
eller
Grillad svartrot med havtangsrom, palster-
nackspuré, finhackad rodlok och vinager-
sirap
Varmritt: Grillad alandsk flankstek med
grénpepparsas, gronsaker och rostad potatis
eller
Saltbakad rodbeta serverad med getost-
kram, gronsaker och rostad potatis
Dessert: Chokladkaka serverad med bérkola
och vaniljglass

NyaAland



